SCHEDA TECNICA

N
FoNTANA

PRODUZIONE SUGNA E STUCCO PER SALUMIFICI

Via Torricelli 6- 42027 MONTECCHIO EMILIA (RE)
Tel. 0522 865265 Fax 0522-865518
mail: inffo@fontanasugna.it
Partita IVA/Cod.fiscale 01964470353

FONTANA SRL

NOME DEL PRODOTTO

SUGNA USA CON FARINA DI RISO FUSIONE ATEMP. 2. 77°
(inclusa incertezza)

COMPOSIZIONE

Sugna di suino, farina di riso, pepe, sale

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Prodotto ottenuto dalla lavorazione del grasso suino fuso
a temp. 2 77° con farina di riso pepe e sale.
Prodotto non destinato al consumo alimentare.

MODALITA DI IMPIEGO

Pronta all’uso

PESO MEDIO

20kg -25kg a scatola

TIPI DI IMBALLO

Sacchetto in politene per alimenti in scatola di cartone

TEMPO MASSIMO DI CONSERVAZIONE

6 mesi dalla data di produzione (lotto) indicata sulla
scatola

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE

Conservare in luogo fresco ed asciutto

CONTROLLI SULLA DISTRIBUZIONE

Rispetto delle condizioni igieniche e ambientali

CRITERI MICROBIOLOGICI

Salmonella spp
Listeria monocytogenes
Escherichia coli

assente in 25 g
assentein 25 g
<100 u.f.c./g




